
   

2 - 3 marzo '19       2° edizione   
Vicenza  Viale L.da Vinci, 52 (Foro Boario)   

Uscita autostrada Vicenza EST 
 

Ingresso libero   

Cucina aperta anche a pranzo  
 

 

Laboratori             In collaborazione con  

 

laboratori didattici per bambini, per ragazzi e famiglie.  
 

➔ Le PRENOTAZIONI per partecipare ai laboratori si effettuano al 

PUNTO INFORMAZIONI durante la manifestazione.  

 

Sabato 2 marzo  
Laboratorio  
a cura della Fattoria Didattica  Il Cason delle Meraviglie – Roana VI  

Ore 15:30  “Dipingiamo la natura” 

Ore 16:30  “Gli animali si raccontano... Racconto itinerante tra e con 

gli animali in mostra” 

 

Sabato 2 marzo  
Laboratorio  
Ore 17:30  Le eccellenze Venete 
Laboratorio di degustazione guidata con Prosciutto Veneto DOP,  

Sopressa Veneta di Casa Cason e la carne del “Consorzio Sigillo  

Italiano” Garronese Veneta.   

 

Domenica 3 marzo   
Laboratorio  

Ore 10.30  Formaggi di Latterie Vicentine  

                     e Vini TOP del Veneto   
La degustazione formaggi è guidata da Giancarlo Andretta docente ONAF delegazione 

di Padova.  I vini sono commentati da Nicola Frasson del Gambero Rosso  

 

Domenica 3 marzo   
Laboratorio  
Ore 12.30  Formaggi del Caseificio Ponte  

                    di Barbarano e Vini TOP dei Colli Berici  
La degustazione formaggi Grana Padano Dop 30 Mesi - La Caciottina Saporita - Ricotta 

Fresca, è guidata da Maurizio Mazzarella, delegato Consiglio Nazionale ONAF.  I vini 

sono commentati da Nicola Frasson del Gambero Rosso  

Consorzio  

Prosciutto 

Veneto DOP 



 

Domenica 3 marzo   
Laboratorio  
Ore 14.30  Formaggio Piave Dop Lattebusche   
Verticale di Piave DOP Mezzano - Vecchio - Vecchio selezione oro 

abbinato a Birre artigianali venete. La degustazione formaggi è guidata da Maurizio 

Mazzarella, delegato Consiglio Nazionale ONAF 
 

Domenica 3 marzo  
Laboratori  
a cura della Fattoria Didattica Carlan Agnese – Castegnero VI 

Ore 16.30 Giochi per ragazzi curiosi...Impronte Misteriose! 
a cura di Latte d'Asina Bizzotto - Camisano Vicentino 

Ore 16.30  Il latte d'asina un elisir di bellezza dai tempi dei romani ad oggi; laboratorio 

dedicato a signore curiose, amanti del benessere 
 

Domenica 3 marzo  
Come fare il formaggio  Casaro per un’ora 

Il laboratorio vi insegnerà, partendo dal latte, come fare il formaggio.  Ogni 

partecipante avrà a disposizione una postazione per poter produrre in tutta autonomia 

una piccola forma di formaggio. Il laboratorio aperto ai ragazzi e alle famiglie.  

Durata laboratorio 1 ora – Posti limitati  

1° turno - Ore 15.00 

2° turno - Ore 16.30           Laboratori a cura di Latterie Vicentine  
 
 

➔ Le PRENOTAZIONI per partecipare ai laboratori si effettuano al 

PUNTO INFORMAZIONI durante la manifestazione.  

 

  2° edizione  

Dal 2 al 3 marzo '19 – Vicenza    
Viale L. Da Vinci, 52 (Foro Boario) – Uscita Vicenza EST  

Ingresso libero  
 

 

Con la partecipazione delle Latterie Cooperative:  

Lattebusche, Latterie Vicentine e Caseificio Ponte di Barbarano.  

 



  
è promossa da ARAV/ A.I.A.   Associazione Regionale Allevatori Veneto 
Sponsor Consorzi di Tutela Formaggio Grana Padano DOP e  Asiago DOP  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Evento organizzato da Guru del Gusto   

Per informazioni segreteria@gurudelgusto.it 


